Destinatarios:

produtores, quadros
técnicos ligados a
produgao vitivinicola,
jornalistas, gestores de
mercado, técnicos
comerciais e outros
interessados.
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Programa

08:45
09:15

10:45
11:00

12:30

13:00
14:15
15:30

16:30
16:45

18:15

Rececao

Espumantes em Portugal
José Carvalheira EVB
» Enquadramento histérico da produgéo de espumantes em Portugal
* A situagéo atual da produgéo Portuguesa
* As principais regides Portuguesas e as respectivas castas
* A elaboracgao dos vinhos base
* Os métodos de preparacao

Coffee Break

Caracterizagdo da Denominacéo de Origem Cava (D. O. Cava)
Jaume GramonaCavas Gramona

* Inovagdes tecnoldgicas da D.O. Cava

 Tiragem com rolha de cortiga e autdlise

Vinhos Cava — 12 Parte
Jaume Gramona Cavas Gramona
* Prova Vertical de Cavas 2, 4, 6, 8, 10 e 12 anos de estagio em garrafa
* Prova de Vinhos Mono varietais: Macabeo, Xarel.lo, Chardonnais e Pinot
* Processo de “lota” com 3 castas

Almoco
Visita ao Alianga Underground Museum

Apresentagdo Cavas Gramona
Jaume Gramona Cavas Gramona

Coffee Break

Metodologias de Prova de Vinhos Espumantes
José Carvalheira EVB

Prova comentada de Vinhos Espumantes e Vinhos Cava
José Carvalheira EVB;
Jaume Gramona Cavas Gramona;
Francisco Antunes Alianca Vinhos de Portugal;
Celso Pereira Vértice

Encerramento dos Trabalhos
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